BORGOGNO

Dal 1761

ng ) ~ g9
BAROLO- (CN) -

c

j[u fra

Cannubi

RISERVA 1998

Nome prodotto: BAROLO DOCG RISERVA 1998
Uve: 100% NEBBIOLO

Zone produzione: Barolo - Vigneti: Liste, Cannubi, Cannubi San Lorenzo,
Fossati, San Pietro delle Viole

Esposizione e altitudine: sud/sud-est

Tipologia del terreno: marne calcareo argillose

Sistema di allevamento: guyot modificato (archetto)
Densita dell'impianto: 4.000 ceppi per ettaro

Epoca di vendemmia: dal 28 settembre al 12 ottobre 1998
Grado alcolico: 13,50%

Temperatura di servizio: 18/20 °C

Scheda tecnica

Annata ottima caratterizzata da un buon andamento climatico. L'inverno freddo
e con brevi precipitazioni nevose & stato seguito da una primavera ricca di piogge.
Lestate e stata caratterizzata da clima caldo e secco per quasi tutta la sua durata:
questo ha determinato un’ottima maturazione dell’'uva. I mesi di settembre e
ottobre, con le temperature calde di giorno e fresche di notte, hanno favorito la
raccolta.

Fermentazione regolare con macerazione a cappello sommerso; svinatura: a partire
da fine settembre; invecchiamento: un anno in vasche di cemento e tre anni in botte
grande in rovere di Slavonia; imbottigliamento: aprile 2003.

Modalita di servizio

Borgogno ¢ uno dei Barolo piui storici, con uno stile classico e naturale.

Queste preziose bottiglie potrebbero presentare dei leggerissimi sedimenti, se si
desidera ¢ possibile la decantazione, ma solo pochi minuti prima del servizio.

Abbinamento perfetto
Crediamo che consigliare con cosa bere i nostri vini sia sbagliato, ognuno ha le sue
idee e i suoi piaceri, ma possiamo consigliarvi con chi berlo. Bevetelo con tutti!

A campaign financed according to EC Regulation N. 12342007

Campagna finanziata ai sensi del Regolamento CE N. 1234/2007

www.borgogno.com

Composto da tutti i nostri terreni, 5 tra i Cru piu belli di Barolo: Liste,
Cannubi, Cannubi San Lorenzo, Fossati e San Pietro delle Viole. Il primo
formatosi 11 milioni di anni fa per erosione di terreni sovrastanti, ha una
sua composizione unica e completa di macro e micro elementi, che donano
complessita e longevita. Cannubi e Cannubi San Lorenzo invece nascono
circa 12 milioni di anni fa, per sedimentazione dal mar padano, il piu
famoso e rinomato cru del Barolo. Ha una complessita di terroir eccellente,
formata da grandi terreni marno argillosi calcarei e un clima favorevole che
dona un’incredibile eleganza e longevita. Fossati nasce circa 10 milioni di
anni fa, anch’esso per sedimentazione dal mar padano dopo che le placche
terrestri dell’Africa si sono scontrate con quelle della penisola italica.
Essendo un appezzamento relativamente giovane, presenta una buona
percentuale di sabbia nella sua composizione che dona profumi esplosivi
floreali e di frutta rossa. San Pietro delle Viole nasce circa 9/10 milioni di
anni fa ed ¢ ’appezzamento piu giovane di Borgogno. Gia dal nome, San
Pietro delle Viole, si capisce che i vini prodotti dalle sue uve sono molto
profumati e talvolta ricordano il profumo di viola, senza dubbio la vigna
che dona piu morbidezza e prontezza.
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Product name: BAROLO DOCG RISERVA 1998
Grape variety: 100% NEBBIOLO

Growing location: Barolo - Vineyards: Liste, Cannubi, Cannubi San Lorenzo,
Fossati, San Pietro delle Viole

Vineyard position: south/south-east

Soil: calcareous and clayey marl

Wine training system: Archetto variation of Guyot system
Planting density: 4000 plants/ha

Grape harvest: September 28th - October 12th, 1998
Alcohol content: 13.50%

Serving temperature: 18/20 °C

Technical profile

Harvest: greatvintage characterized by good climatic course. Cold winter with few
snowfalls followed by a rainy spring. Hot and dry weather lasted all summer long
which helped the grape to mature perfectly. September and October have been
characterized by warm temperatures during the day and cooler temperatures at
the night that favored a good picking. Winemaking: regular fermentation and
submerged cap maceration; racking off at the end of September. Ageing: one
years in concrete vats and over three years in big Slavonian oak barrels. Bottling:
April 2003.

Serving suggestion

Barolo Borgogno is one of the oldest Barolo produced following a classic and natural
style. These precious bottles could have some sediment settled in the bottom, for
this reason decanting the wine few minutes before the service is recommended.

Perfect pairing

We think it is wrong to recommend a “perfect” food - wine pairing, because
everyone have their personal ideas and tastes. However we can suggest with whom
it is perfect to drink this wine. With everybody!
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It comes from all the estate’s vineyards, five of the best Crus in Barolo area:
Liste, Cannubi, Cannubi San Lorenzo, Fossati and San Pietro delle Viole.
The first one, was born 11 million years ago from soil erosion, is composed
by a completeness of micro and macro elements that combined together
give to the wine peculiar characteristics of complexity and longevity.
Cannubi and Cannubi San Lorenzo were born 12 million years ago from
the sedimentation of the sea that occupied the Plain of the Po river, is the
most famous and vocated Barolo Cru. They have an amazing complexity
of terroir, formed by marly-calcareous soil and a very favorable climate
and they give origin to wines with distinguished characters of elegance and
longevity. Fossati vineyard was born about 10 million years ago from the
sedimentation of the sea that occupied the Plain of the Po river after the
push of the African continent against Italian peninsula. Since this vineyard
has a relatively young terroir, it is composed by a good percentage of sand
and its wines have great floral and red fruits fragrances. San Pietro delle
Viole was born 9/10 million years ago and it is the youngest Borgogno
vineyard. As its name explain, San Pietro delle Viole, the Barolo has
fragrant bouquet, recalling violets notes, always soft and open.




